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tapasYvan Franceschi
Restaurant du Château de la Roque Forcade

NOS PLANCHES 
accompagnée de baguettes aux céréales 

Charcuterie Artisanales Française, beurre AOP & cornichons 

Fromages frais et affinés AOP de notre maitre fromager & condiments 

Sélection de fromages frais affiné & charcuteries artisanales

NOS CLASSIQUES

Mini Croque-Monsieur aux deux jambons truffé et parmesan (6 pièces)

Saumon mariné à la scandinave aux zestes d’agrumes, crèmes aux herbes

Gravlax de Bœuf Charolais au poire Timut, sauce tartare

Croustillants de Gambas au basilic, vinaigrette exotique (6 pièces)

Assortiment de tapenades et anchoïade croutons à l’huile d’olive du Château 

ACOMPAGNEMENTS

Salade verte, vinaigre balsamique, huile d’olive du château

Frites fraiche maison

NOS DOUCEURS 

Mi-cuit au chocolat 72%, crème glacée à la Vanille de Madagascar

Tarte au citron destructurée en jeux de textures 

Café ou thé gourmand accompagné de douceurs du moment  

       Chaque jour, plus d'un milliard de repas sont jetés.
Afin de limiter le gaspillage alimentaire, nous mettons à

votre disposition des Bags in Box biodégradables.
Adoptons les bons gestes.

(PNUE)Découvrez nos engagements
environnementaux.
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100 grs

Grande
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Retrouvez-nous tous les vendredis soirs *
*hors privatisation


